
前期 後期 前期 後期 計

北島　直幸 社会 2 30 30 パティシエ科

計 2 2 30 30 30

田中　美香子 栄 養 学 2 2 30 30 60 パティシエ科  
食 品 学 2 2 30 30 60 パティシエ科

公衆衛生学 2 2 30 30 60 パティシエ科

食品衛生学 4 60 60 パティシエ科

計 10 6 150 90 240
松雪　容子 製菓実習 8 4 146 156 302 パティシエ科

製菓理論 4 2 60 30 90 パティシエ科

計 12 6 206 186 392 パティシエ科

松尾　靖子 食品衛生学 4 60 60 パティシエ科

計 8 10 132 150 60   

椛島　　恵 美　　術 2 30 30 パティシエ科

計 2 30 30

〇 渕上　真二 製菓実習（洋菓子） 3 3 3 3 6 パティシエ科

〇 中島要一郎 製菓実習（洋菓子） 4 16 16 パティシエ科

〇 田中　昌信 製菓実習（洋菓子） 3 3 9 12 21 パティシエ科

〇 古河　義継 製菓実習（和菓子） 4 4 28 32 60 パティシエ科

〇 奈良﨑英文 製菓実習（ﾏｼﾞﾊﾟﾝ・ｱﾒ細工） 3 3 9 6 15 パティシエ科

〇 坂井　啓太 製菓実習（製パン実習・基礎実習） 6 6 30 30 60 パティシエ科

パティシエ科 ９３０時間

　　　　科 　　　授業時間数 　　　　　授業単位
パティシエ科 ９６０時間以上 ３２単位以上

　　　　　　　　　（卒業要件）

職名 実務経験 氏　名 授業科目
毎週授業時間数

令和7年度教員別授業学科目担当表（パティシエ科）
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製菓衛生士国家試験受験資格取得における実務経験のある教員による授業時間
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